
EVENTMAPPE

MODERN FEIERN
UND GENIESSEN.



Unsere Eventlocation Zollager verbindet das Alte mit dem Neuen.

Rund 700qm im Innenbereich und knapp 200qm im Aussenbereich bieten viel Spielraum um
unvergessliche Erlebnisse für bis zu 150 Personen zu schaffen.

Ob Gourmetbuffet aus dem Hause bibraud, lockere Streetfood-Party, Geburtstag,
Firmenevent, Produkt- und Autopräsentation oder Traumhochzeit ist das Zollager die
Veranstaltungslocation für Ihr Event.

ÜBER UNS

RAUMMIETE
Innenbereich Halle 2.390,- €  ( bis max. 2:00 Uhr )
Der Preis beinhaltet Bestuhlung und Endreinigung. Die Raummiete bezieht sich auf
den Tag der Veranstaltung für 9 Stunden. Jede weitere angebrochene Stunde wird
mit 150,- berechnet.

Aussenbereich 500,- € ( bis max. 0:00 Uhr )
Der Preis beinhaltet hochwertige Leinensegel, Hängematten, Lichterketten,
Outdoorcontainer mit Sitzgelenheiten und Strom für Musik.

Die Raummiete versteht sich in Kombination mit einer der weiter unten
aufgeführten Cateringvarianten. Sollten Sie Interesse an einer Anmietung der
Räumlichkeiten ohne Catering haben, sprechen Sie uns gerne an.

MINDESTUMSATZ
Für unser Catering (Menü + Getränkepauschale) gilt ein Mindestumsatz von derzeit
12.000,- Euro inkl. MwSt. 
Für Firmenveranstaltungen wie Tagungen o.ä. gelten andere Konditionen,
sprechen Sie uns gerne an.



BUFFET VARIANTE I 
69,- € / Person
Vorspeise:

Krautsalat
Blattsalat
Gurkensalat
Kartoffelsalat
Bauernbrot
Kräuterquark
2 Dressings

Hauptgang:
Zart geschmorte Rinderschulter in Rosmarinjus
Spätzle
Kartoffelgratin
Buttergemüse
Schlutzkrapfen ( gefüllte Teigtaschen mit Spinat und Bergkäse )

Dessert: 
Mousse au Chocolat (im Gläschen)
Obstsalat (im Gläschen)

Preis inklusive Geschirr und Besteck Serie Basic.



BUFFET VARIANTE II
99,- € / Person

Ein bewegtes Buffet mit verschiedenen Anlaufstationen.

Vorspeisen-Buffet:
 Verschiedene saisonale Vorspeisen und Salate ( alle vegetarisch )
 Zum Beispiel:

Cous-Cous-Salat mit getrockneten Früchten und Granatapfel 
Tomatensalat mit kleinen Büffelmozzarellakugeln und Tomatenpesto
Ziegenkäse mit Feige und Rosmarin
Caesar Salat mit Parmesan 
Geschmorter Kürbis mit Feta oder
Wassermelone mit Feta und Limette
Verschiedene Dips: Hummus, Joghurtcreme mit Minze, Tomantendip... 
Brot Bäckerei Philipps

Stand 1: ( je ein Gericht )
Spätzle aus dem Parmesanlaib mit Trüffelpaste (auch ohne Trüffel möglich )
oder
Bao Burger ( Pulled Chicken aus Öllingen, Sesammayo, Röstzwiebel, gepickelte
Zwiebel, Koriander – vegan möglich )

Stand 2: ( je ein Gericht )
Boef Bourguignon ( zart geschmorte Rinderschulter in Rotweinjus mit
Petersilienkartoffeln ) oder
Unsere Pilzmaultaschen mit Pilzen aus der Region und Kräuter Beurre-Blanc

Dessert: ( je ein Gericht )
Icecream ( bestes Eis vom Eisrausch Ulm, 6 verschiedene Sorten in der Waffel
oder im Becher ) aus dem schönen Eisfahrrad oder
Kaiserschmarrn mit Vanillesosse und Zwetschgenröster



MITTERNACHTSSNACK
ab 30 Personen

Chili sin Carne: Klassisches Chili sin Carne mit Mais, Bohnen und Baguette –
macht auch Fleischesser glücklich. 11,-  € / P.
Käse ( beste Käseauswahl von der Genussmanufaktur Maulik mit verschiedenen
Senfsossen, Brot und Früchten ) 15,- € / P.
Currywurst mit Semmelrad vom Zuckerbäcker, vegetarisch möglich 11,- € / P.

CANAPÉS ZUM EMPFANG
Liebevoll zubereitete Häppchen zum Empfang.
( Häppchen werden immer für die gesamte Personenzahl vorbereitet, mindestens 3
verschiedene )

mini Quiche, zwei verschiedene Sorten 3,- € / P.
mini Croque ( lauwarme Schinken-Käsetoast ) 2,50,- € / P.
kleine Blätterteigsnacks 3,-€/P.
Tartelette mit veganer Leberwurst und Apfel-Zwiebelchutney 4,- € / P.
Fleischküchle mit Kartoffelsalat im Gläschen 5,-€

GEDECKPAUSCHALE
Für mitgebrachte Speisen wie Hochzeitstorte oder Kuchen berechnen wir einen
Gedeckpreis von 4,00 € / P. 
Wir kümmern uns um den Auf- und Abbau Ihres Kuchenbuffets und stellen
Dessertteller und Kuchengabeln.



LONGDRINKS
Longdrinks müssen vorab ausgewählt werden ( max. 3 verschiedene ) und werden
nach Verbrauch abgerechnet

Gin & Tonic
Moskau Mule
Cuba Libre
Jacky Cola
9,-€

GETRÄNKEPAUSCHALE
Wir arbeiten ausschliesslich mit einer Getränkepauschale.

Cremant, Brut Dargent/ Alkoholfreier Schaumwein
Aperol Spritz
Tafelwasser mit und ohne
Softdrinks ( Coca Cola, Fanta, Sprite,  Burkhardt-Schorle )
Helles, Weizen, Alkoholfrei
Weisswein und Rotwein unserer Wahl 
Kultbohne Kaffee, Espresso, Cappuccino ( mit Biomilch und Hafermilch )

Pauschale pro angebrochene Stunde pro Person 8,50 €



KORKGELD
Das Einbringen von Getränken durch den Veranstalter (Gast), kann nur durch vorige
Absprache erfolgen.  Für eingebrachten Wein berechnen wir 30,- € pro 0,75 l
Flasche. Für eingebrachten Schnaps berechnen wir 80,- € pro 0,7l.
Gläser und Eis werden von uns gestellt.

PERSONALKOSTEN
erheben wir ab 00:00 Uhr eine Pauschale von 250,- € pro angefangene Stunde.

DEKORATION
Gerne übernehmen wir die Planung und Ausführung der Dekoration für Ihre
Veranstaltung. Hier arbeiten wir eng mit Ambiente Fiori aus Ulm zusammen. Ob
Klassisch, Modern oder Boho, bei uns ist fast Alles möglich. Der Preis gestaltet sich je
nach Auswahl und Angebot.

KINDERPAUSCHALE
Die Kinderpauschale beinhaltet Essen und Getränke.
Kinder im Alter von 0 - 2 Jahren sind kostenlos
Kinder im Alter von 3 - 12 Jahren 50% des Menüpreises und der Getränkepauschale
Wir haben zwei Kinderhochstühle ( nach Absprache ). Sollten mehr benötigt werden
müssen Diese selbst mitgebracht werden.

ANZAHLUNG / PERSONENANZAHL
Gerne reservieren wir Ihren Wunschtermin für 14 Tage. Der Termin wird bei uns
nach Eingang der Anzahlung in Höhe von 60,- € / P. verbindlich gebucht. Wir bitten
um Verständnis, dass wir Termine, die innerhalb der 14 Tage nicht durch die
Anzahlung verbindlich gebucht werden, wieder freigeben müssen.



SONSTIGES

Folgende Artikel bieten wir zusätzlich an.
Stehtisch modern ( Gitterkorb mit Holzplatte ) 50,- € / Stk.
Tischdecke Leinen, greige 15,- € / Stk.
Menükarte pauschal 99,-
Traubogen mit Makrameé Behang 130,- € 
Hüpfburg weiss, inkl Auf und Abbau 600,- € 
Kioskregal 50,- € (z.B. für Candybar) 



Für Reservierungen und Buchungsanfragen senden Sie uns bitte eine Mail an
info@zollager.com mit folgenden Angaben.

-Vor- und Zuname
-vollständige Anschrift

-Telefonnummer
-Wunschtermin

Zollager Eventlocation
Inhaber Steffen Meissner

Max-Eyth-Str. 28
89231 Neu-Ulm

info@zollager.com
0731-49391787

Angebot freibleibend, Änderungen und Irrtümer vorbehalten.


